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La pesca sostenible aterriza en Espana

Dos pequenas
cooperativas
gallegas de
marisco acaban
de superar la
preevaluacion
para obtener la
primera
certificacion de
sostenibilidad
en Espana

TANA OSHIMA
05 mariscadores
de la cooperativa
de la Ria de
Arousa llevan me-
ses parados. Bl 1S
de enero fue el altimo dia
que cogmeron almejas y ber-
berechos ¥ no lo haran
hasta dentro de unos dias.
«Hubo pequenas mortanda-
des y decidimos parars, ex-
plica Luis Santos, bidlogo
de la cooperativa. «Soélo tra-
bajamos si el medio lo per-
mitens,

Los mariscadores saben
que la prioridad ahora es
dejar que la poblaciéon de
bivalvos se recupere, aun-
que para cllo pasen meses
sin ganar ni un céntimo. Asi
es, y si la pesqueria subsiste
es porque dedica buena
parte de sus ingresos a
crear un fondo de garantia,
precisamente para los mo-
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mentos de vacas flacas co-
mo éste, que se repiten ca-
da poco. Los paros biologi-
cos de este tipo son necesa-
rios si quieren que la pro-
duccion de bivalvos sea sos-
tenible, es decir, duradera
en el futuro,

La cooperativa de ia ria
de Arousa es una de las dos
sociedades pesqueras que
han superado el proceso de
preevaluacion para oblener
la certificacion de pesca
sostenible MSC, El sello,
otorgado por el organismo
independiente Marine
Stewardship Council -que
fue fundado por la organi-
Zacion  conservacionista
WWF y la cadena de ali-
mentacion Unilever pero
que mas tarde adquirio in-
dependencia-, es una de las
mavores iniciativas de pes-
cit sostenible, basada en las
directrices de la ONLL Y es-
ta a punto de llegar, por pn-
mera vez, a los productores
espanoles.

Lo que los mariscadores
de la Ria de Arousa y sus
colegas del Plan de Explo-
tacion Conjunto de la Nava-
ja de la Ria de Pontevedra,
que también acaba de supe-
rar la preevaluacion, quie-
ren con el sello es demos-
trar que la gestion de sus
pesquerias es la adecuada.
Y eso es lo que una audito-
ria externa tendra que valo-
rar durante el presente ano
antes de otorgarles el dis-
tintivo.

De momento, en la Ria
de Arousa los mariscadores
aseguran estar «haciéndolo
bien=: respetan las vedas
impuestas por la Adminis-
tracion, pero también las

que ellos consideran; respe-
tan las tallas minimas con-
cediendo incluso mas mar-
gen, v cumplen los topes
permitidos. Pero, sobre to-
do, se dejan guiar por deca-
das de conocimiento artesa-
nal ¥ por los datos empiri-
cos de los biologos.

Cuidado del habitat

Es la pesca artesanal com-
binada con la ciencia. Cada
cooperativa cuenta ¢con un
biglogo que estima el esta-
do de los stocks v del medio
en el que viven, como hace
Luis Santos con la pesque-
ria de la Ria de Arousa. Luis
esta orgulloso de la gestion
que se estd haciendo en el
banco de almejas v berbere-
chos que él supervisa,
«Cuando se llena esto de al-
gas, las mariscadoras las
CORCn Oon sus FFHP]'?.]!"E M=
nos. Durante esos dias co-

bran por cada dia de limpie- |

za. Nos interesa que la pla-
ya no $e convierta en un lo-
dazal, vy es una forma de
proteger a los bivalvos pero
también de mantener el tu-
rismos, comenta.

Las dos cooperativas ga-
llegas acaban de dar el pri-
mer paso para volver mas
sostenible la pesca en Espa-
na,
pesquera del mundo. Aun-
que de momento solo afecta
a almejas, berberechos y
navajas, los conservacionis-
tas esperan que este gesto
ayude a que otras pesque-
rias espanolas se unan a las
practicas  responsables,
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la segunda potencia |

principalmente las de pes-
cado blanco.

Son muy pocos todavia
los productos MSC que se
venden en Espana. La ma-
yoria son importadoes, a ex-
cepcidon de los ahumados
Skandia, de Vesny, v el bo-
nito en aceite de oliva de
salica. Pero lo habitual es
que incluso los fabricantes
espanoles tengan que ex-
portar porque consideran
que «aqui no hay un merca-
do sensibilizadox». Es el ca-
so del Consorcio Espanol
Conservero, Conservas Isa-
bel o Cataliment v Pesca-
viar, que solo comerciali-
zan en el extranjero, princi-
palmente Reino Unido. Es
la falta de demanda interna
la que hace que no haya
mas oferta, y viceversa, en
una pescadilla que se muer-
de la cola.

Esta casy nula oferta es-
panola empieza a ser pro-
blematica en un mercado
europeo en el que la de-
manda de productos soste-
nibles va en aumento; el
40% de todo el pescado
blanco del mundo es ya
MSC. El mejor ejemplo de
esta tendencia lo pone Wal-

mart, el mayor distribuidor |

del mundo, que ha anuncia-
do que todos sus productos
pesqueros frescos y conge-

lados seran MSC a partir |

del ano que viene.

Lograrlo no es dificil
ahora que importantisimas
pesquerias, como la del ba-
calao de Barents, el salmoén
de Alaska, el bonito del Pa-
cifico o la merluza de Suda-
frica llevan ya la m:ur:nque»
ta. Eso si, certificar el atin
rojo sigue siendo una qui-
mera.
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Caballa con el sello de pesca sostenible MSC expuesta en el super-
mercado britdnico Waitrose. / MmicHAEL COCKERHAM / MSC

UN MERCADO EN AUGE... FUERA ...

® Crecimiento espectacular. Los productos M5C en
todo el mundo se han multiplicado por mas de dos en el
Gitimo afio hasta alcanzar 105 1,421 productos.

® Produccién sostenible. Un total de 26 pesquerias en
todo el mundo esta ya certificado, y otras 69 estan en
proceso de evaluacion actualmente.

® Interés econdmico. El mercado global de MSC crecio
casi un 100% con un valor total de 1.000 millones de ddlares.
® Empresas. El nimero de empresas que solicitaron el
seflo aumenté cerca de un 40%, con un total de 600.

@ En Espafia. Sequn los ultimos dates de M5C, en
Espafia hay un total de siete fabricantes y
comercializadores de MSC, una cifra adn muy baja.
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